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VERPLICHTE VERMELDINGEN

Gaat het om een product bestemd voor een andere exploitant (B2B)?

Dan moeten volgende aanduidingen vermeld worden op het etiket en/of handelsdocument:

[ ] Naam en adres bedrijf

[] Verwijzing naar de biologische productiemethode (bio, biologisch)

] Productbenaming

D Identificatiemerk voor traceerbaarheid

D Codenummer controleorgaan

Elk controleorgaan heeft een specifiek nummer. De volgende controleorganen zijn actief in Vlaanderen:
e Certisys: BE-BIO-01

e TUV NORD Integra: BE-BIO-02
e FoodChain ID Certification: BE-BIO-03

Gaat het om een voorverpakt product, bestemd voor de eindverbruiker (B2C)?

Dan moeten volgende aanduidingen vermeld worden op het etiket:

Naam en adres bedrijf

Verwijzing naar de biologische productiemethode (bio, biologisch)
Productbenaming

Identificatiemerk voor traceerbaarheid

Ingrediéntenlijst met aanduiding welke ingrediénten bio zijn

Codenummer controleorgaan

Europese biologo (in de nabijheid van het codenummer van het controleorgaan)

gouggood

Plaats waar de agrarische grondstoffen geteeld zijn (onder het codenummer)

e ‘EU landbouw” 295% van de ingrediénten zijn in de EU geteeld (indien de ingrediénten uit
eenzelfde land of regio komen, mag dit vermeld worden)

e ‘EU/niet-EU landbouw’: <95% van de ingrediénten zijn in de EU geteeld
¢ ‘Niet-EU Landbouw’: 295% van de ingrediénten zijn buiten de EU geteeld

Laatste update: juni 2023 www.bioforum.be
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ALGEMENE VOORWAARDEN EUROPEES BIOLABEL

Gebruik EU-biologo:

Het logo is verplicht op alle voorverpakte levensmiddelen uit de EU die voldoen aan de biologische
wetgeving en meer dan 95% biologische ingrediénten bevatten en dus ‘bio’ mogen vermelden in de

verkoopsbenaming.

Weergave EU-biologo:

D Het logo moet een minimum hoogte van 9 mm hebben en een minimumbreedte van 13,6 mm

[ ] Hetlogo moet steeds worden weergegeven volgens het standaard kleurenschema, groen (Green
Pantone n° [376]) en wit, behalve als een zwart-witprinter wordt gebruikt.

Het mag niet gestileerd worden (bijvoorbeeld door de achtergrond transparant te maken of
door 3D-effecten toe te voegen).

Meer gedetailleerde informatie over het gebruik van het Europees Biolabel, kan je terugvinden op de

site van de Europese Commissie (klik hier).

Biologische abrikozenconfituur

Ingredigntenlijst

50% abrikozen®, rietsulker*, geleermiddel (pectine),
zuurteregelaar (caleiumeitraat).
“Iingredienten uit Biclogische landbouw.

Biologische \ Gemiddelde voedingswaarden
Abrikozenconfituur ol i)
Energie 960 kJ/226 keal | 144 kJ34 keal
Vetten Og Og
waarvan verzadigd vet| 0g 0g
Koolhydraten 569 B4g
waarvan suikers 569 8449
Eiwitten Og 0g
voedingsvezels 1g 0.2g
Zout 0g 0g
Droog en uit de warmte bewaren. Na spenen in de koelkast

bewaren.

Lekkerbek NV
Broodstraat 241, 9000 Gent
BELGIUM

BE-BIO-0x www lekkerbek.be
i (N
370g & oliz3a560 789012

Laatste update: juni 2023 www.bioforum.be


https://agriculture.ec.europa.eu/farming/organic-farming/organic-logo_nl
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